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1. Einleitung

Der Hygieneplan regelt MalRnahmen der Gesundheitsférderung und —erhaltung, die tiber die
Infektionshygiene hinaus zur Pravention von Infektionskrankheiten fiir Schiiler und Personal
beitragen bzw. optimale Bedingungen schaffen, die das Lernen begiinstigen und Wohl-
befinden auch wahrend eines ganztagigen Aufenthaltes in der Einrichtung erméglichen.

Der Hygieneplan fordert von den Nutzern des Hauses die strikte Einhaltung von
Hygienestandards in allen Bereichen und die verantwortungsbewusste Erfillung von
Meldepflichten nach dem Infektionsschutzgesetz.

Gemeinsam mit dem Schultrager, der Stadt Chemnitz, sorgt der Schulleiter fur die Einhaltung
der hygienischen Erfordernisse. Dazu arbeitet er vernetzt mit den Mitarbeitern der Stadt-
verwaltung, dem arbeitsmedizinischen Dienst und der Fachkraft fiir Arbeitssicherheit
zusammen. ;

Der Hygieneplan ist auf verdnderte Bedingungen anzupassen und dient als Grundlage der
jahrlichen durchzufiihrenden Belehrungen und zur Kontrolle der Einhaltung der daraus
resultierenden Pflichten.

2. Reinigung und Desinfektion

Die Reinigung der Sanitdarbereiche, Unterrichtsraume, Lehrervorbereitungszimmer, Biiros,
Gange und Treppenhduser erfolgt nach den vertraglichen Vereinbarungen des Schultragers
und entsprechend den Empfehlungen zu Art und Frequenz von ReinigungsmalRnahmen.

Die Arbeit der Reinigungsfirma wird taglich kontrolliert. Beanstandungen werden sofort mit
den Mitarbeitern besprochen. e  verantwortlich: Hausmeister

ik



Bei wiederholten Mangeln werden die Verantwortlichen der Reinigungsfirma und der
Schultrager informiert.
e verantwortlich: Hausmeister/Verwaltungsleiter

Akute Verschmutzungen wahrend des Unterrichtsbetriebes werden sachgerecht unter
Beachtung persénlicher SchutzmalRhahmen beseitigt.
e verantwortlich: Hausmeister :

-Mindestens einmal jihrlich erfolgt eine Grundreinigung der Lampen, Fenster, Heizkorper,
Tiren, Jalousien, Schranke, Regale, Handldufe, Rohre und Verkleidungen sowie der
Unterrichtsraume.

Die Hausmeister erstellen gemeinsam mit dem Verwaltungsleiter einen Reinigungsplan, bei
Bedarf werden Firmen mit weiteren Arbeiten beauftragt.
e verantwortlich: Verwaltungsleiter und Hausmeister

Der Zustand der FuBb&den ist regelmaBig, mindestens einmal halbjahrig, zu kontrollieren,
um die sachgerechte Reinigung und Désinfektion zu gewdhrleisten. Reparaturen bzw.
Austausch der FuBbdden sind zeitnah nach Feststellung der Mangel zu veranlassen.

e verantwortlich: Hausmeister

Die Handwaschplatze sind mit Flissigseife und Einmalhandtlichern ausgestattet und sind
regelméRig auf Funktionalitit zu priifen. Die Hinweise zur richtigen Handpflege /
Desinfektion ist am Handwachplatz / Toiletten anzubringen.

e verantwortlich: Hausmeister

Nach Kontakt mit Kérperfliissigkeiten, infektiosem Material oder Erkrankten ist eine

griindliche Handedesinfektion erforderlich. Ein geeignetes Desinfektionsmittel sollte

jederzeit griffbereit mindestens im Sekretariat und im Erste-Hilfe-Raum zur Verfligung

stehen. Es ist auch fur den Gebrauch durch Schiiler in ausreichender Menge bereit zu halten.
e verantwortlich: Verwaltungsleiter

Fiir die Beseitigung von groben Verschmutzungen und von infektidsem Material sind
Einmalhandschuhe, Einmaltiicher und Flichendesinfektionsmittel bereitzustellen.
e verantwortlich: Verwaltungsleiter



3. Umgang mit Lebensmitteln

Alle Beschaftigten, die mit Lebensmitteln fiir den gemeinschaftlichen Verzehr in Beriihrung
kommen, miissen die Bescheinigung des Gesundheitsamtes gemal §43
Infektionsschutzgesetz vorweisen.
e verantwortlich: Schulleiter
e Es diirfen nur sichere Lebensmittel verwendet werden, von denen keine Gefahr fiir
die Gesundheit ausgeht. Verderbliche Waren sind sachgerecht zu lagern und im
Zweifel zu vernichten.
e verantwortlich: Fachlehrer

Schiiler diirfen Lebensmittel fiir Kuchenbasare u.d. mitbringen und verteilen, wenn diese
vollstandig durchgebacken bzw. -gekocht sind und sachgerecht gelagert werden. Rohe
Bestandteile von Hithnereiern und Rohmilch diirfen nicht angeboten werden. Ubrig ge-
bliebene Lebensmittel sind zu entsorgen. ‘

Der Schulleiter kann die Ausgabe von mitgebrachten Lebensmitteln bei erh6hter Infektions-
gefahr oder Missachtung von Hygienerichtlinien verbieten.
e verantwortlich: Fach- bzw. Klassenlehrer

4. Abfallbeseitigung und Schéidtlingsbekémpfung

In den Unterrichts- und Gemeinschaftsraumen stehen ausreichend groRe Abfallbehélter
bereit.
Es ist darauf zu achten, dass sich neben den Behéltern keine Abfille befinden.

e verantwortlich: Schiiler und Lehrer

Abfille sind mindestens einmal taglich in die Abfallsammelbehilter zu bringen. Die
Stellpldtze sind sauber zu halten. Chemikalien, Elektroschrott und Sperrmiill sind gesondert
Zu entsorgen.

e verantwortlich: Hausmeister ,

Es ist regelmalig zu kontrollieren, ob Gesundheitsschddlinge auftreten. Die Befallskontrollen
sind zu dokumentieren. Die befallenen Bereiche sind zu kennzeichnen, ggf. zu sperren.
e verantwortlich: Hausmeister

Beim Auftreten von Gesundheitsschadlingen ist ein sachkundiger Schadlingsbekampfer zu
mit der Beseitigung zu beauftragen. Das Gesundheitsamt ist zu informieren.
e verantwortlich: Verwaltungsleiter



5. Meldepflichtige Krankheiten

Lehrer, Mitarbeiter und Schiiler (bei Minderjahrigen auch deren Sorgeberechtigte) sind zu
Beginn ihrer Tatigkeit bzw. Ausbildung tiber die Mitwirkungs- und Meldepflichten
entsprechend § 34 Infektionsschutzgesetz aktenkundig zu belehren. Das entsprechende
Merkblatt wird ausgehandigt.

e verantwortlich: Schulleiter

Beim Auftreten von meldepflichtigen Erkrankungen informieren Lehrer, Mitarbeiter und
Schiiler bzw. Sorgeberechtigte innerhalb von 24 Stunden die Schulleitung liber die Art der
Erkrankung bzw. des Verdachts, die Anzahl der Erkrankten, den Erkrankungstag,
Kontaktpersonen (insbesondere auch in Praxiseinrichtungen) und Kontaktdaten des
behandelnden Arztes.

e verantwortlich: Lehrer, Schiiler, techn. Personal

Das Gesundheitsamt und kontaktierte Einrichtungen werden informiert.
e verantwortlich: Schulleiter

In der Schule werden besondere MaRRnahmen zum Infektionsschutz eingeleitet. Durch
Aushang werden die Nutzer des Hauses tiber das Auftreten von Infektionskrankheiten
informiert. Merkblatter des Gesundheitsamtes zu Erkrankungen und SchutzmaBnahmen
werden veroffentlicht bzw. verteilt.

e verantwortlich: Schulleiter

6. Erste-Hilfe-MalRhahmen

Material fiir den Ersthelfer befindet sich im Sekretafiat, im Erste-Hilfe-Raum im
Eingangsbereich und in der Sporthalle. Dem Ersthelfer stehen Einmalhandschuhe und
Desinfektionsmittel fiir die' Handedesinfektion zur Verfligung.

Der Ersthelfer entscheidet, ob sofortige arztliche Hilfe zur Versorgung des Erkrankten oder
Verletzten nétig ist. Notrufnummern sind gut sichtbar neben dem Telefon anzubringen. Die
Erste-Hilfe-Leistung ist zu dokumentieren. :



Jeweils im November werden die Erste-Hilfe-Kdsten, das Unfallbuch und der Zustand des

Erste-Hilfe-Raumes kontrolliert. Verbrauchte und verfallene Materialien sind umgehend zu
ersetzen.

° verantwortlich:Verwaltungslefter

Der Hygieneplan tritt zum 01.03.2023 in Kraft.
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